
   2021年博士研究生入学考试初试科目大纲

	招生学院
	招生专业代码
	招生专业名称
	考试科目代码及名称

	食品科学与工程学院
	083200
	食品科学与工程
	2218食品科学基础理论

	一、考试内容

	1、食品生物化学：蛋白质的分离提纯、蛋白质的含量测定及纯度测定、蛋白质以及结构的测定，蛋白质的结构与功能的关系；核酸的水解、变性、杂交和理化性质，核酸的功能和意义，核酸的研究方法；呼吸链的概念、分布、组成、排列顺序、分类，ATP的合成、氧化磷酸化；糖酵解，三羧酸循环，戊糖磷酸途径，血糖及其调节；甘油的氧化，脂肪酸β氧化，酮体生成的途径、生理意义，血浆脂蛋白的代谢，胆固醇的合成调节；蛋白质合成后的一级结构及高级结构修饰，蛋白质合成干扰与抑制；糖代谢、脂肪代谢、蛋白质代谢之间的相互关系，核酸与其他物质代谢的相互关系；原核生物基因表达（转录水平）对代谢的调节（操纵子、酶合成的阻遏），分子水平、细胞水平以及多细胞整体水平的调节控制。

2、食品微生物学：微生物营养素及其来源；营养类型；营养物质进入细胞的方式；群体生长规律；有害微生物的控制；微生物基因突变类型及特点；诱发突变与诱变育种；菌种的衰退﹑复壮和保藏；菌种衰退的原因；菌种的保藏；微生物在食品工业中生产食品的机理、关键工艺技术；不同食品中的主要腐败微生物和致病微生物。



	二、参考书目


	不指定参考书目，考试范围以本考试大纲为准。


